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The Grasselli KSL
horizontal slicer
meets the specific
requirements for
“with grain” and
horizontal slicing of
many fresh bonelss
cuts of beef, pork,
lamb, poultry and
fish, producing sli-
ces as thinas 2 mm.
Enhanced modern
design, ergonomic,
compact and very
robust, KSL features

an extra thick stain-
less steel frame and
a full slicing width
of 380 mm.

The infeed belt sup-
ports the product to
be sliced in its natu-
ral form and is the-
refore suitable for
the yield efficient
slicing of a wide
range of products.
KSL requires only
one operator when
installed in a batch

process system or
can be an integral
part of an automa-
tic industrial pro-
cessing line giving
fantastic yields to-
gether with high
productivity.

The unique auto-
matically adjusting
upper in feed con-
veyor, enables dual
positions — the stan-
dard position and
"through slicing"

position.

As an option, a se-
condary outfeed
belt can be installed
to enable the slicing
of very fragile and
delicate products.
No tools are requi-
red for either blade
and belt change or
for preparation for
sanitation; combine
these features with
total access for
maintenance plus

the minimum of
parts usage and you
have a slicer with
very low running
costs.

Grasselli S.p.A. is as
always committed
to customer sati-
sfaction and maxi-
mum safety; the
KSL horizontal sli-
cer is another step
forward.

Like all Grasselli
equipment, KSL

complies with CE
and USDA regula-
tions.




Grasselli Machines comply with CEE 98/37

USDA approved

La cortadora Gras-
selli KSL satisface to-
das las exigencias de
cortes en horizontal
y en automatico de
muchos productos
frescos, como carne
bovina, porcina, ovi-
na, avicola y pesca-
dos a partir de un
espesor minimo de
2,5 milimetros.

Su moderno disefio
hace resaltar la ergo-
nomia y compaci-
dad, caracterizando
la KSL con una

Dati tecnici

Width
Depth
Height

estructura muy ro-
bustay totalmente en
acero inoxidable de
gran espesor.

Con una anchura
util de corte de hasta
380 milimetros y el
sistema especial de
alimentacién, se de-
muestra especial-
mente eficaz por el
maximo respeto de
las diferentes caracte-
risticas de cada pro-
ducto, a fin de que
las lonchas obtenidas
mantengan sus cuali-

Height in cleaning position

In feed width (whit adjustable cutting area by blade guides)
da 10 a 100 mm. (max)

In feed height

Minimun pitch available
Weight

Operator control circuit

Minimun air consumption

Motor

dades naturales.

La cortadora KSL
s6lo requiere un ope-
rario, si se instala in-
dividualmente, o
bien puede introdu-
cirse en una linea au-
tomatica de trata-
miento industrial,
ofreciendo un resul-
tado perfecto y un
elevado rendimiento.
La cinta superior de
alimentacioén contro-
lada neumaticamen-
te, gracias a las ca-
racteristicas técnicas

1480 mm.
1250 mm.
1237 mm.
1613 mm.

380 mm.

2 mm.
550 Kg
24

4 Kw

adoptadas, permite
dos tipos de posicio-
namiento para las
mas variadas aplica-
ciones.

Como opcidén, una
cinta de acompania-
miento de salida, ase-
gura un excelente re-
sultado para los
productos mas fragi-
les y delicados.

No se requiere nin-
gun utensilio para las
operaciones de lim-
pieza, cambio de las
cuchillas o sustitu-

cion de las cintas. La
maxima accesibili-
dad para las opera-
ciones de manteni-
miento y los precios
reducidos de las pie-
zas de recambio,
cuando se requieran,
hacen que los costes
de gestion sean muy
convenientes.

Grasselli S.p.A. tiene
como uno de sus
objetivos principales
satisfacer a los usua-
rios finales y alcanzar
los mas elevados

estandares de seguri-
dad: la cortadora ho-
rizontal KSL consti-
tuye otro paso hacia
delante.

Como toda la gama
Grasselli, la cortado-
ra KSL es conforme
con las normativas
CEy USDA.

SKINNING AND SLICING SYSTEMS
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La tagliafettine Gras-
selli KSL soddisfa
I'esigenza particolare
di tagli in orizzontale
in automatico di
molti tipi di prodotti
freschi quali carne
bovina, suina, ovina,
avicola e pesci a par-
tire da uno spessore
minimo di 2,5 milli-
metri.

Il disegno moderno
fa risaltare I'ergo-
nomia e la compat-

Die Scheibenschnei-
demaschine Grasselli
KSL erfillt spezielle
Aufgaben wie auto-
matische Horizontal-
schnitte von Fri-
schware, z.B. Rind-,
Schweine-, Schaf- und
Geflugelfleisch und
Fisch mit einer Min-
desthdhe von 2,5 mm.
Das Design ist mo-
dern, ergonomisch
und kompakt, ihre
Struktur ist auflerst
stabil und vollkom-

tezza, caratterizzan-
do la KSL con una
struttura molto ro-
busta e totalmente in
acciaio inossidabile
di grande spessore.

Con una larghezza
utile di taglio fino a
380 millimetri e lo
speciale sistema di
alimentazione, si di-
mostra particolar-
mente efficace per il
massimo rispetto
delle diverse caratte-

men aus dickwandi-
gem rostfreiem
Edelstahl.

Aufgrund ihrer Sch-
nittbreite bis zu 380
mm und einem be-
sonderen Zufiihrun-
gssystem ist es mit
der KSL méglich, die
verschiedenen Cha-
rakteristiken eines
jeden Produkts in
hochstem Malfle zu
bertickrichtigen, so-
dass die Scheiben ihre
natdrlichen Quali-

ristiche di ogni sin-
golo prodotto affin-
ché le fette ottenute
mantengano le natu-
rali qualita.

La KSL richiede sol-
tanto un operatore,
se installata singolar-
mente, 0 puo essere
inserita in una linea
automatica di lavora-
zione industriale of-
frendo un risultato
perfetto e un elevato
rendimento.

taten beibehalten.
Bei Einzelaufstellung
ist zur Bedienung der
KSL nur ein Bedie-
ner notig, oder sie
kann in eine Auto-
matikstralle zur
industriellen Verar-
beitung eingebaut
werden und gewahr-
leistet ein perfektes
Ergebnis und grof3e
Leistung.

Das obere, druckluft-
gesteuerte Zufuihrun-
gsband ermdoglicht

Il nastro superiore di
alimentazione con-
trollato pneumatica-
mente, per le specifi-
che tecniche adot-
tate, permette due ti-
pi di posizionamento
per le pit svariate ap-
plicazioni.

Come opzione, un
nastro di accompa-
gnamento in uscita,
assicura un eccellente
risultato persino per
i prodotti piu fragili e

aufgrund seiner spe-
ziellen Techniken
zwei Positioniermo-
glichkeiten far die
verschiedensten Ve-
rwendungen.

Auf Wunsch gewahr-
leistet ein Begleit-
band an der Auslage
ein hervorragendes
Ergebnis sogar bei
zerbrechlichen und
empfindlichen Pro-
dukten.

Fur Reinigung, Au-
swechseln der Messer

delicati. Nessun uten-
sile é richiesto per le
operazioni di pulizia,
cambio lame o sosti-
tuzione dei nastri!
La massima accessi-
bilita per manuten-
zione e i prezzi con-
tenuti dei pezzi di
ricambio, quando
necessario, rendono
i costi di gestione as-
solutamente interes-
santi.

Grasselli S.p.A. é da

oder Austausch der
Bénder wird keinerlei
Werkzeug benétigt!

Die leichte Zugangli-
chkeit bei Wartungsar-
beiten und gunstige
Preise fur Ersatzteile
fuhren zu duRerst in-
teressanten Be-
triebskosten. Ziel der
Grasselli S.p.A. ist es
seit jeher, den En-
dverbraucher zufrie-
denzustellen und ein
Hoéchstmal an Si-
cherheit zu gewéhr-

sempre impegnata
per la soddisfazione
degli utilizzatori fi-
nali e il raggiungi-
mento dei piu elevati
standard di sicurez-
za: la tagliafettine
orizzontale KSL co-
stituisce un altro pas-
so avanti. Come tutta
la gamma Grasselli,
la KSL & conforme
alle normative CE e
USDA.

leisten: die Horizon-
talscheibenschneide-
maschine KSL ist ein
weiterer Schritt in
diese Richtung. Wie
alle Produkte aus
dem Hause Grasselli
entspricht auch die
KSL den Normen CE
und USDA.



Grasselli Machines comply with CEE 98/37

USDA approved

Les trancheurs Gras-
selli KSL répondent
aux besoins spécifi-
ques de coupes hori-
zontales automati-
ques de nombreux
produits frais tels que
la viande bovine, ovi-
ne, avicole, la viande
de porc ou encore le
poisson, & partir
d'une épaisseur mini-
mum de 2,5 milli-
metres.

Le design moderne
met en valeur les
qualités ergonomi-
ques et le faible en-

combrement du
trancheur KSL, doté
d'une structure robu-
ste entiérement réa-
lisée en acier ino-
xydable de grande
épaisseur.

Avec une largeur utile
de coupe de 380 mil-
limétres et un syste-
me spécial d'alimen-
tation, le systeme
s'avére d'une grande
efficacité pour garan-
tir le respect maxi-
mum des caractéri-
stiques spécifiques de
chaque produit et

permet d'obtenir ain-
si des tranches qui
conservent les quali-
tés naturelles du pro-
duit. L'utilisation du
trancheur KSL néces-
site la présence d'un
seul opérateur lor-
squ'il est installé de
maniere indépen-
dante; il peut néan-
moins étre intégré a
une ligne de produc-
tion industrielle tout
en garantissant des
résultats irréprocha-
bles et de hauts ren-
dements. Le tapis

supérieur d'alimen-
tation contrélé par
un dispositif pneu-
matique (voir les spé-
cifications techniques
adoptées) permet
deux types de posi-
tionnement qui
s'adaptent aux appli-
cations les plus diver-
ses. En option, un ta-
pis de sortie est
également disponible
qui permet d'obtenir
d'excellents résultats
y compris dans le cas
des produits les plus
fragiles et délicats. Les

opérations de netto-
yage, de changement
des lames ou de
changement des tapis
ne nécessitent aucun
outil. La possibilité
d'accéder a toutes les
parties du systéme
pour les opérations
d'entretien et le prix
réduit des piéces
détachées nécessaires
le cas échéant, abais-
sent dans une trés
large mesure les colits
de gestion du syste-
me. Depuis toujours
la société Grasselli

met tout en ceuvre
pour répondre aux
besoins de I'utili-
sateur final et pour
garantir des standar-
ds de sécurité du plus
haut niveau, ainsi le
trancheur horizontal
KSL constitue-t-il
une nouvelle avancée
technique. De méme
que tous les autres
produits de la gam-
me Grasselli, le tran-
cheur KSL est con-
forme aux normes
CE et USDA.
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Grasselli S.p.A.
Via A. Varisco, 1 - 42020 Albinea (RE) - Italy

Via S. D’Acquisto, 2/c - 42020 Albinea (RE) - Italy

Tel. +39 0522.599745 r.a.
Fax +39 0522.598147

www.grasselli.com
info@grasselli.com

SERVIZIO

La Grasselli progetta e produce macchine scotennatrici, Asportatrici di membrane e tagliafettine
per industrie specializzate nel settore lavorazione carne, pollame e pesce. Le nostre macchine sono
vendute in oltre 50 paesi.

| distributori specializzati sono individualmente preparati dalla GG spa per il servizio vendita e
post vendita. Contattateci per ulteriori informazioni sul Vostro locale distributore.

SERVICE

Grasselli design and manufacture skinning and slicing machines for the meat, poultry and fish
industries. Our machinery is operating in more than 50 countries. Factory trained sales and service
distributors are located in most countries. Contact us for details of your local distributor.

1 dati e le illustrazioni sono forniti dalla Grasselli spa solo a titolo indicativo
€ possono essere variati in qualsiasi momento e senza preavviso

Data and pictures are supplied by Grasselli spa as indication only,
and are subject to change without notice




